
ホテル エルシエント
京都八条口

★京都
アバンティ

八条通

塩小路通

JR・地下鉄「京都」駅

新幹線

ニデック京都タワー
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●

●

ディナータイムのメニュー例
●じゅわとろカニみそグラタン（800
円）●ウニといくらのクリームソース
（1700円）●半熟卵と生ハムのピッ
ツァビスマルク（1400円）●3種の
お肉のアンサンブル〜牛、豚、鶏〜
（2500円）●いちじくとアーモンドク
リームの薄焼きクロワッサンパイ〜
バニラアイスクリーム添え〜（900円）

南区東九条東山王町13（JR・地下鉄「京都」駅から徒歩2分）、午前6時30分〜10時、午後5時30分
〜10時（LO9時30分）、無休。レストラン直通電話＝☎075(682)7800

〝
ホ
テ
ル
バ
ル
〟を
テ
ー
マ

に
し
た
カ
ジ
ュ
ア
ル
な
ダ
イ

ニ
ン
グ
で
、
家
族
や
友
人
と

食
事
を
楽
し
み
ま
せ
ん
か
。

「
ホ
テ
ル 

エ
ル
シ
エ
ン
ト

京
都
八
条
口
」
は
、
Ｊ
Ｒ
・

地
下
鉄「
京
都
」駅
か
ら
徒
歩

２
分
と
い
う
ア
ク
セ
ス
の
良

さ
が
魅
力
。
１
階
の
「
ダ
イ

ニ
ン
グ 

Ｅ
Ｎ
Ｔ
（
エ
ン
ト
）」

は
朝
夜
営
業
。
夜
は
お
酒
に

合
う
欧
風
料
理
を
味
わ
え
ま

す
よ
。
バ
ル
な
ど
で
経
験
を

積
ん
だ
シ
ェ
フ
が
腕
を
ふ
る

い
ま
す
。

10
月
か
ら
メ
ニ
ュ
ー
が
リ

ニ
ュ
ー
ア
ル
。
デ
ィ
ナ
ー
タ

イ
ム
の
お
す
す
め
は
、
人
気

の
前
菜
を
一
皿
に
ま
と
め
た

「
お
ま
か
せ
前
菜
盛
り
合
わ

せ
８
種
」（
１
３
０
０
円
）
で

す
。
ジ
ュ
ー
シ
ー
な
肉
の
う

ま
味
を
堪
能
で
き
る
「
豚
バ

ラ
肉
の
ポ
ル
ケ
ッ
タ
〜
ピ
リ

ッ
と
黒
胡
椒
の
ソ
ー
ス
で

〜
」（
２
０
０
０
円
）
や
「
黒

毛
和
牛
ロ
ー
ス
の
グ
リ
ル
〜

京
野
菜
と
『
和
』
の
装
い
〜
」

（
２
８
０
０
円
）は
、
ワ
イ
ン

と
と
も
に
ど
う
ぞ
。
ボ
ト
ル

ワ
イ
ン
が
多
数
取
り
そ
ろ
え

ら
れ
て
い
る
の
で
、
料
理
に

合
う
も
の
を
尋
ね
て
み
て
。

イ
タ
リ
ア
・
ナ
ポ
リ
の
郷

土
料
理
に
和
の
ア
ク
セ
ン
ト

を
加
え
た
、
一
口
サ
イ
ズ
の

揚
げ
パ
ン
「
あ
お
さ
の
り
と

京
し
ば
漬
け
の
ゼ
ッ
ポ
リ
ー

ニ
」（
７
０
０
円
）
は
、
ビ
ー

ル
が
進
む
一
品
で
す
。

い
ず
れ
も
２
〜
３
人
で
シ

ェ
ア
し
や
す
い
量
。
仕
事
終

わ
り
の
一
人
飲
み
に
ぴ
っ
た

り
な
、
ア
ラ
カ
ル
ト
も
あ
り

ま
す
よ
。
季
節
限
定
メ
ニ
ュ

ー
も
随
時
登
場
と
の
こ
と
。

モ
ー
ニ
ン
グ
は
、
60
種
以

上
の
料
理
が
そ
ろ
う
ビ
ュ
ッ

フ
ェ
形
式
で
す
。

全
１
１
７
席
。
最
大
12
人

の
個
室
も
あ
り
、
幅
広
い
シ

ー
ン
で
利
用
で
き
そ
う
。

デ
ィ
ナ
ー
タ
イ
ム
に
こ
の

記
事
を
持
参
す
る
と
、
ド
リ

ン
ク
が
１
人
１
杯
サ
ー
ビ
ス

さ
れ
ま
す
。
12
月
31
日（
水
）

ま
で
。

JR「京都」駅から徒歩２分、欧風料理をカジュアルに味わえる〝ホテルバル〟
読者にはドリンクを1杯サービス

Ｊ
Ｒ
「
京
都
」
駅
八
条
東
口
を

出
て
東
に
向
か
う
と
、
同
ホ

テ
ル
が
見
え
て
き
ま
す

☎075（672）1100 https://www.elcient.com/kyoto/

ホテル エルシエント京都八条口

ワインやビールと一緒に楽しみたい「おまかせ前菜盛り合わせ８
種」（1300円）。「やみつき鶏のパテ」など人気料理が一皿に


